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VINUL,

informagie si educagie

Lumea vinului din Romania a evoluat enorm 1in privinta calitatii si
diversitatii, si avea nevoie de o asemenea carte cuprinzitoare atat pentru
domeniile dedicate valorificiarii vinului: oenoturism, somelerie, HoReCa,
magazine specializate si distribuitori, cat si pentru consumatori, din simplul
motiv cd vinul fara identitate si motivatia calitatii nu are valoare, decat de
bautura.

Istoria, geografia si ritualul de servire a vinului sunt subiecte foarte

frecvente in carti dedicate hobbystului si consumatorului care au descoperit
lumea vinului, o privesc si o savureaza cu fascinatie. Rdmai uimit sa vezi ca dupa atata
literatura si atatea abordari tot mai e ceva nou de spus in acest domeniu.

Vinul a devenit nu doar un produs ci si un demers de cultura si civilizatie. Literatura dedicata
vinului este o realitate prezenta in librarii si biblioteci, avand aparitii din ce in ce mai multe si
mai consistente nu doar in zona tehnici a viticulturii si vinificatiei, ci si in zona literaturii
beletristice care se adreseazi unui cititor divers.

Tehnologia vinului, compusa din ampelografie, viticultura si oenologie are in vedere transferul
identitatii senzoriale a aromelor soiului de struguri si a terroirului, apeland la dotari din ce Tn
ce mai sofisticate si specialisti pregatiti in facultati dedicate, cu studii postuniversitare de
masterat si doctorat, la care se adauga experienta practicd in crame din diferite colturi ale
lumii si portofoliu de vinuri realizate cu recunoastere internationala.

Jens Priewe demonstreaza ca detine pe langa informatie si educatie si o bogata experienta
foarte riguros sistematizata, care aduce cunostintele specialistului la nivelul de intelegere a
unui profan ce are pentru prima data o relatie teoretica mai profunda cu vinul.

Foarte generoasa, abordand vinul sub toate formele, de la creatie la consum, cartea reuseste
sa-l facd pe cititorul neavizat, ca la sfarsitul lecturii, si poatd spune ca se simte orientat in
lumea vinului si are baza de informatii care 1i permit si aleagi, si pregiteasci si si savureze
un vin la adevarata lui valoare si chiar sa recomande alegerea unui vin cu atributele de soi,
terroir, varsta si tehnologie.

Pentru consumatorul roméan, faptul ca are acest manual cuprinzitor de informare si bune
maniere in alegerea, pregitirea si servirea vinului pe intelesul celor interesati si sa 1si ofere
calitate la un pret corect, inseamni un mare pas inainte.

Avem de multumit autorului pentru carte si nu in ultimul rand Editurii CASA care mai adauga

un titlu (cel mai generos de pana acum) lumii vinului romanesc, fiind de felicitat pentru efort
si alegere.
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Dragi cititorti,

sd fim sinceri: nimeni nu ar muri de sete daci nu ar exista deloc vin, dar multi
oameni ar fi tristi dacd vinul ar disparea din lumea noastra. Multi 1l savureaza,
dau bani pe el, amenajeaza un loc in care sa isi poata depozita sticlele, il beau la
ocazii festive sau mai putin festive, sau pentru ca le este, pur si simplu, pofta de
vin. Unii oameni pornesc pe urmele vinului, pentru a se bucura de peisajul din
care provine si pentru a-l cunoaste pe viticultorul care l-a produs. Atunci cand
este bun, vinul ne binecuvanteazi cu un moment de fericire, atingandu-ne
sufletul.

Pentru astfel de oameni am scris ,,Marea carte a vinului”, care a vazut lumina tiparului pentru
prima data in 1997. Atunci, intentia mea a fost sa aduc transparenta in lumea noua si fascinanta
a vinului. Astizi, 20 de ani mai tarziu, aceasti lume s-a schimbat, a devenit mult mai variata, mai
coloratd, mai comerciala — si mai complicata. De aceea a fost nevoie si rescriu cartea din temelii,
s-o actualizez, sd o aduc la nivelul anului 2017. Au aparut noi zone viticole. Sistemele vechi se
clatina. Bordeaux a gasit in California un rival egal si la fel de maret. in Italia, de mult nu se mai
invarte totul in jurul Toscanei. Vinurile din sudul tarii au cucerit inimile multor bautori de vin.
In Spania, o tarid cu traditii in ceea ce priveste vinurile de masi, numirul vinurilor de buni cali-
tate a crescut spectaculos. Germania, pe vremuri ignorati, a devenit o stea a foarte indragitului
Risling. Austria a evoluat de la ,,Republica vinurilor tinere”, la clubul producatorilor de vinuri de
clasd. Portugalia si Grecia produc, din soiuri mai putin cunoscute de struguri, vinuri mai bune
decat alte tari din soiuri cunoscute. Tari de ni;

, precum Slovenia si Croatia, au devenit tari pio-
nier n miscarea ,,vinurilor naturale”. Toate acestea au dus la restructurari mari, chiar la elimi-
niri in lumea vinului — fard a pomeni despre evolutia de peste ocean.

In vie si in pivnita se lucreazi astizi altfel decit se scrie in manuale. Viticultura ecologica a cAsti-
gat teren si in randul viticultorilor, care pe vremuri tineau rareori cont de nevoile naturii. Toate
tehnicile de preparare a vinului sunt astazi moderne. Un cuvant important il au schimbarile cli-
matice, care nu contribuie doar la modificarea durabila a vinurilor noastre, ci pun sub semnul
intrebarii si capacitatea de cultivare a unor intregi zone viticole. in sfarsit, nici bautorii de vinuri
nu mai sunt aceeasi ca pe vremuri. Noua generatie de consumatori priveste vinul tot mai mult ca
pe o biuturi care defineste un stil de viatd. Urmarea: avanseazi banalizarea vinului. Pe de alta
parte, numarul de viticultori si de podgorii serioase e in crestere, aspect care contracareaza masiv
tendinta de banalizare. Niciodatd nu s-au depus asemenea eforturi pentru a produce vinuri inten-
se si distincte din punct de vedere calitativ.

Care sunt eforturile si in ce scop? La aceste Intrebari raspunde ,,Marea carte a vinului”. Un bautor
de vinuri nu trebuie sa stie neapirat ce este o fermentare malolactica, dar acest lucru i poate fi
util. In plus, cunostintele despre vinuri rosii si vinuri albe fermentate spontan, care au o perioada
de contact cu mustuiala, nu dauneaza nici celor care sunt demult siguri de gustul bun al vinurilor.
» I'rebuie sa regandim vinul”, mi-a marturisit de curand un viticultor tanar. Mi-a placut afirmatia
lui. Oricat de bun ar fi vinul pe care-1 bem astizi, el se dezvolta In continuare.









20 DE INTREBARI DESPRE VIN

Ciudat si ingrozitor de scump

Tuturor le place vinul, dar pentru multi, vinul este o fiinta ciudata: nu inteleg de ce trebuie sa contina

alcool si cum de poate fi atat de ingrozitor de scump. Aici si in paginile urmatoare gasiti raspunsuri la

unele dintre cele mai frecvente Iintrebari.

Dupa ce recunosc ca vinul

are ,miros de dop”?
Vinul are miros statut si de mucegai.
Partea inferioari a dopului are acelasi
miros neplacut. in caz de incertitudine,
incercati un truc: turnati putin vin in
pahar si diluati-l cu apa calduta. n caz de
,-miros de dop”, mirosul/gustul de
mucegai se mentine. Dacd mirosul/gustul
dispare prin diluare, vinul este in regula.

Capacele cu filet sunt o alternativa
buna la dopurile de pluta?
Da, s-au dovedit a fi utile. Totusi, vinul in
sticle cu capac cu filet se matureaza mai
incet decat 1n sticle cu dop de pluta.
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Se mai poate folosi un vin cu
~miros de dop” pentru gatit?
Nu. Riscati astfel sa stricati
mancarea. Pentru vinul cu

,-miros de dop” existd o

singura destinatie: chiuveta.

Cu cat timp inainte de servire
trebuie deschisa o sticla de vin?
in mod normal se serveste imediat.

O deschidere din timp a sticlei nu aduce
prea multe. Daca vinul trebuie sa
respire, se recomanda decantarea lui.

Ce sa fac
cu sticlele de vin
incepute?
Puneti dopul (sau capacul
cu filet) si beti-l in ziua
urmatoare.
Cele mai multe vinuri
deschise tin cel putin
doua pana la trei zile.




20 DE INTREBARI DESPRE VIN

Vol. %

Are vinul neaparat
nevoie de alcool?
Da, alcoolul este un
purtator de gust si
intensificd aroma.

Dupa ce recunosc

un vin bun?

Doar dupa faptul ca beti si
un al doilea pahar din el.

Ce sa fac cu o sticla de

sampanie deschisa?

Exista capace speciale pentru
sampanie, care se asaza pe gura sticlei
si se fixeaza cu o clema. Astfel,
dioxidul de carbon ramas nu poate
scapa. Faptul ci o lingurita de argint
pusa in gatul sticlei mentine dioxidul
de carbon n vin este un mit.

Pot sa racesc la congelator
un vin care este prea cald?
Este o solutie de urgenta. Chiar
daca o faceti, lasati vinul doar
timp de cinci sau zece minute

la congelator. Congelarea

rapidd dauneaza vinului.

Exista vinuri bune la

discounteri?
Se mai intampla si se giseascd,
dar de cele mai multe ori
asa-numitele vinurile ,,bune”
doar poartd un nume celebru,
fiind de fapt de o calitate
indoielnica.
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20 DE INTREBARI DESPRE VIN

Ce gust trebuie sa aiba

un vin bun?
Vinul nu trebuie sa aiba gust. Vinul
trebuie sa fie autentic. Trebuie s puteti
simti aroma soiului de struguri, al solului,
al climei si al anului recoltei. Unora le
place, altora nu. Dar pentru ca le place
unora sau nu le place multora, nu
inseamna ca este neaparat un vin rau.

Cum inveti sa savurezi un vin?
Prin cheltuirea unei sume de cativa euro in plus pentru
o sticla si consumarea de vinuri care nu plac la prima
inghititura, ci doar la a doua.
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Vinul este o chestiune

de gust, pur si simplu?

n ultima instantd, da. Nimeni nu va
cumpara un vin care nu-i place. Dar daca
1i place, acest lucru nu spune neaparat
ceva despre calitatea vinului, ci mai multe
despre gustul bautorului de vin.

Trebuie sa ai un simt
al gustului special,
pentru a putea
savura vinurile
bune?

Doar 20% dintre
oameni nu simt
gustul. Toti ceilalti
pot simti in mod normal
mirosul si gustul.

Nu am o pivnita

racoroasa. Pot sa

tin vinul in locuinta?

Depinde cat timp. Trei ani intr-o
locuinta calda pot fi prea multi.
Vinul nu este afectat daci este tinut o
jumatate de an In bucatarie (sau
intr-o altd incapere), poate chiar o
perioada mai indelungati. Vinurile
uzuale din comert sunt astizi stabi-
le din punct de vedere biologic.
Totusi, depozitarea n

locuinta este intotdeauna

doar o solutie de

urgenta.



20 DE INTREBARI DESPRE VIN

Un vin devine mai bun
cand imbatraneste?

95% dintre toate vinurile rosii si albe care se
produc in lume se consuma cel mai bine cand
sunt tinere. Unele dintre aceste vinuri tin cativa
ani, dar nu devin neaparat mai bune. Doar
foarte putine vinuri au nevoie de 5, 10 sau 20
de ani pentru a-si dezvalui potentialul.

Vinurile bune se pot
recunoaste dupa pret?
Nu exista nicio legatura intre calitatea vinu-
lui si pret. Vinurile de calitate sunt de cele
mai multe ori mai scumpe, dar vinurile
scumpe nu sunt intotdeauna si de calitate.
Chiar si vinurile de 5 euro pot fi bune, daca
sunt cumparate de la viticultor, insd nu ofe-
ra experiente durabile. Tot ce costd mai pu-
tin provine de la rampa de resturi. Doar
sticla, capsula, eticheta, dopul de pluta sau
capacul cu filet costa aproximativ 1 euro. La
acestea se mai adauga transportul, interme-
diarul, marja si TVA-ul. Continutul unei
sticle de 2,95 euro poate avea o valoare de
numai 50 de eurocenti. Vinuri care prezinta
un minim de calitate costa cel putin 7,90
euro. Vinurile de calitate superioard sunt
mai scumpe. Concluzie: vinurile de calitate
inferioard se pot recunoaste dupa pret, dar
cele de calitate superioard nu neaparat.

Se poate recunoaste calitatea

unui vin dupa culoarea lui?

La vinul alb nu, la vinul rosu doar conditionat.
Vinurile bune Cabernet Sauvignon si Merlot au
intotdeauna o culoare inchisa. In schimb, pentru
Pinot Noir / Spétburgunder si multe alte vinuri
rosii, culoarea nu este un indicator al calitatii.
Culoarea ofera cel mult indicii cu privire la varsta
vinului: vinurile rosii tind spre portocaliu sau
maroniu odata cu varsta, iar cele albe spre
galben-auriu.

Vinul din sticla magnum

are gust mai bun?

Nu. El imbatraneste mai Incet in sticla
magnum si, de aceea, dupa cativa ani este
mai proaspit decat acelasi vin dintr-o sticla
normala, cu conditia ca dopul de pluta sa
fie la fel de bun.

Cum se tine un pahar de vin?
Paharele de vin se prind intotdeauna de picior. Mana lasa
urme de transpiratie si grisime pe pahar. Acest lucru este
inestetic pentru celelalte persoane aflate la masa. Daca
prindeti paharul cu toatd mana, este posibil ca vinul s se
incilzeasca de la temperatura mainii.
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