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Lumea vinului din România a evoluat enorm în privința calității și 
diversității,  și avea nevoie de o asemenea carte cuprinzătoare atât pentru 
domeniile dedicate valorificării vinului: oenoturism, somelerie, HoReCa, 
magazine specializate și distribuitori, cât și pentru consumatori, din simplul  
motiv că vinul  fără identitate și motivația calității nu are valoare, decât de 
băutură.

Istoria, geografia și ritualul de servire a vinului sunt subiecte foarte 
frecvente în cărți dedicate hobbystului și consumatorului care au descoperit 

lumea vinului, o privesc și o savurează cu fascinație. Rămâi uimit să vezi că după atâta 
literatură și atâtea abordări tot mai e ceva nou de spus în acest domeniu.

Vinul a devenit nu doar un produs ci și un demers de cultură și civilizație. Literatura dedicată 
vinului este o realitate prezentă în librării și biblioteci, având apariții din ce în ce mai multe și 
mai consistente nu doar în zona tehnică a viticulturii și vinificației, ci și în zona literaturii 
beletristice care se adresează unui cititor divers.

Tehnologia vinului, compusă din ampelografie, viticultură și oenologie are în vedere transferul 
identității senzoriale a aromelor soiului de struguri și a terroirului, apelând la dotări din ce în 
ce mai sofisticate și specialiști pregătiți în facultăți dedicate, cu studii postuniversitare de 
masterat și doctorat, la care se adaugă experiența practică în crame din diferite colțuri ale 
lumii și portofoliu de vinuri realizate cu recunoaștere internațională.

Jens Priewe demonstrează că deține pe lângă  informație și educație  și o  bogată experiență  
foarte riguros sistematizată, care aduce cunoștințele specialistului la nivelul de înțelegere a 
unui profan ce are pentru prima dată o relație teoretică mai profundă cu vinul. 

Foarte generoasă, abordând vinul sub toate formele, de la creație la consum, cartea reușește 
să-l facă pe cititorul neavizat, ca la sfârșitul lecturii, să poată spune că se simte orientat în 
lumea vinului și are baza de informații care îi permit să aleagă, să pregătească și să savureze 
un vin la adevărata lui  valoare și chiar să recomande alegerea unui vin cu atributele de soi, 
terroir, vârstă și tehnologie.

Pentru consumatorul român, faptul că are acest manual cuprinzător de informare și bune 
maniere în alegerea, pregătirea și servirea vinului pe înțelesul celor interesați și să își ofere 
calitate la un preț corect, înseamnă un mare pas înainte.

Avem de mulțumit autorului pentru carte și nu în ultimul rând Editurii CASA care mai adaugă 
un titlu (cel mai generos de până acum) lumii vinului românesc, fiind de felicitat pentru efort 
și alegere.

DORIN POPA

VINUL, 
informație și educație

6
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să fim sinceri: nimeni nu ar muri de sete dacă nu ar exista deloc vin, dar mulți 
oameni ar fi triști dacă vinul ar dispărea din lumea noastră. Mulți îl savurează, 
dau bani pe el, amenajează un loc în care să își poată depozita sticlele, îl beau la 
ocazii festive sau mai puțin festive, sau pentru că le este, pur și simplu, poftă de 
vin. Unii oameni pornesc pe urmele vinului, pentru a se bucura de peisajul din 
care provine și pentru a-l cunoaște pe viticultorul care l-a produs. Atunci când 
este bun, vinul ne binecuvântează cu un moment de fericire, atingându-ne 
sufletul.

Pentru astfel de oameni am scris „Marea carte a vinului”, care a văzut lumina tiparului pentru 
prima dată în 1997. Atunci, intenția mea a fost să aduc transparență în lumea nouă și fascinantă 
a vinului. Astăzi, 20 de ani mai târziu, această lume s-a schimbat, a devenit mult mai variată, mai 
colorată, mai comercială – și mai complicată. De aceea a fost nevoie să rescriu cartea din temelii, 
s-o actualizez, să o aduc la nivelul anului 2017. Au apărut noi zone viticole. Sistemele vechi se 
clatină. Bordeaux a găsit în California un rival egal și la fel de măreț. În Italia, de mult nu se mai 
învârte totul în jurul Toscanei. Vinurile din sudul țării au cucerit inimile multor băutori de vin. 
În Spania, o țară cu tradiții în ceea ce privește vinurile de masă, numărul vinurilor de bună cali-
tate a crescut spectaculos. Germania, pe vremuri ignorată, a devenit o stea a foarte îndrăgitului 
Risling. Austria a evoluat de la „Republica vinurilor tinere”, la clubul producătorilor de vinuri de 
clasă. Portugalia și Grecia produc, din soiuri mai puțin cunoscute de struguri, vinuri mai bune 
decât alte țări din soiuri cunoscute. Țări de nișă, precum Slovenia și Croația, au devenit țări pio-
nier în mișcarea „vinurilor naturale”. Toate acestea au dus la restructurări mari, chiar la elimi-
nări în lumea vinului – fără a pomeni despre evoluția de peste ocean.

În vie și în pivniță se lucrează astăzi altfel decât se scrie în manuale. Viticultura ecologică a câști-
gat teren și în rândul viticultorilor, care pe vremuri țineau rareori cont de nevoile naturii. Toate 
tehnicile de preparare a vinului sunt astăzi moderne. Un cuvânt important îl au schimbările cli-
matice, care nu contribuie doar la modificarea durabilă a vinurilor noastre, ci pun sub semnul 
întrebării și capacitatea de cultivare a unor întregi zone viticole. În sfârșit, nici băutorii de vinuri 
nu mai sunt aceeași ca pe vremuri. Noua generație de consumatori privește vinul tot mai mult ca 
pe o băutură care definește un stil de viață. Urmarea: avansează banalizarea vinului. Pe de altă 
parte, numărul de viticultori  și de podgorii serioase e în creștere, aspect care contracarează masiv 
tendința de banalizare. Niciodată nu s-au depus asemenea eforturi pentru a produce vinuri inten-
se și distincte din punct de vedere calitativ.

Care sunt eforturile și în ce scop? La aceste întrebări răspunde „Marea carte a vinului”. Un băutor 
de vinuri nu trebuie să știe neapărat ce este o fermentare malolactică, dar acest lucru îi poate fi 
util. În plus, cunoștințele despre vinuri roșii și vinuri albe fermentate spontan, care au o perioadă 
de contact cu mustuiala, nu dăunează nici celor care sunt demult siguri de gustul bun al vinurilor. 
„Trebuie să regândim vinul”, mi-a mărturisit de curând un viticultor tânăr. Mi-a plăcut afirmația 
lui. Oricât de bun ar fi vinul pe care-l bem astăzi, el se dezvoltă în continuare.

Dragi cititori, 
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20 de întrebă ri despre vin

Tuturor le place vinul, dar pentru mulți, vinul este o ființă ciudată: nu înțeleg de ce trebuie să conțină 
alcool și cum de poate fi atât de îngrozitor de scump. Aici și în paginile următoare găsiți răspunsuri la 
unele dintre cele mai frecvente întrebări. 

Ciudat și îngrozitor de scump

După ce recunosc că vinul 
are „miros de dop”?

Vinul are miros stătut și de mucegai. 
Partea inferioară a dopului are același 
miros neplăcut. În caz de incertitudine, 
încercați un truc: turnați puțin vin în 
pahar și diluați-l cu apă călduță. În caz de 
„miros de dop”, mirosul/gustul de 
mucegai se menține. Dacă mirosul/gustul 
dispare prin diluare, vinul este în regulă. 

2
Se mai poate folosi un vin cu 
„miros de dop” pentru gătit?
Nu. Riscați astfel să stricați 
mâncarea. Pentru vinul cu 
 „miros de dop” există o  
singură destinație: chiuveta. 

Capacele cu filet sunt o alternativă 
bună la dopurile de plută?

Da, s-au dovedit a fi utile. Totuși, vinul în 
sticle cu capac cu filet se maturează mai 

încet decât în sticle cu dop de plută. 

Cu cât timp înainte de servire  
trebuie deschisă o sticlă de vin?

În mod normal se servește imediat. 
O deschidere din timp a sticlei nu aduce 

prea multe. Dacă vinul trebuie să 
respire, se recomandă decantarea lui. 

3

1 4
Ce să fac  

cu sticlele de vin  
începute?

Puneți dopul (sau capacul 
cu filet) și beți-l în ziua 

următoare.  
Cele mai multe vinuri 
deschise țin cel puțin  
două până la trei zile.

5
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Ce să fac cu o sticlă de  
șampanie deschisă?
Există capace speciale pentru 
șampanie, care se așază pe gura sticlei 
și se fixează cu o clemă. Astfel, 
dioxidul de carbon rămas nu poate 
scăpa. Faptul că o linguriță de argint 
pusă în gâtul sticlei menține dioxidul 
de carbon în vin este un mit.

Pot să răcesc la congelator 
un vin care este prea cald?
Este o soluție de urgență. Chiar 
dacă o faceți, lăsați vinul doar 
timp de cinci sau zece minute  
la congelator. Congelarea  
rapidă dăunează vinului.

Există vinuri bune la 
discounteri? 

Se mai întâmplă să se găsească, 
dar de cele mai multe ori 
așa-numitele vinurile „bune” 
doar poartă un nume celebru, 
fiind de fapt de o calitate 
îndoielnică.

După ce recunosc  
un vin bun?
Doar după faptul că beți și 
un al doilea pahar din el. 10

Are vinul neapărat 
nevoie de alcool?
Da, alcoolul este un 
purtător de gust și 
intensifică aroma.

6
7

9

8
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Ce gust trebuie să aibă 
un vin bun? 

Vinul nu trebuie să aibă gust. Vinul 
trebuie să fie autentic. Trebuie să puteți 
simți aroma soiului de struguri, al solului, 
al climei și al anului recoltei. Unora le 
place, altora nu. Dar pentru că le place 
unora sau nu le place multora, nu 
înseamnă că este neapărat un vin rău. 

11 12

13

14

15

Vinul este o chestiune 
de gust, pur și simplu?
În ultimă instanță, da. Nimeni nu va 
cumpăra un vin care nu-i place. Dar dacă 
îi place, acest lucru nu spune neapărat 
ceva despre calitatea vinului, ci mai multe 
despre gustul băutorului de vin. 

Cum înveți să savurezi un vin?
Prin cheltuirea unei sume de câțiva euro în plus pentru 
o sticlă și consumarea de vinuri care nu plac la prima 
înghițitură, ci doar la a doua.

Nu am o pivniță  
răcoroasă. Pot să  
țin vinul în locuință?
Depinde cât timp. Trei ani într-o 
locuință caldă pot fi prea mulți. 
Vinul nu este afectat dacă este ținut o 
jumătate de an în bucătărie (sau 
într-o altă încăpere), poate chiar o 
perioadă mai îndelungată. Vinurile 
uzuale din comerț sunt astăzi stabi-
le din punct de vedere biologic. 
Totuși, depozitarea în 
locuință este întotdeauna 
doar o soluție de 
urgență.

Trebuie să ai un simț 
al gustului special,  

pentru a putea  
savura vinurile  

bune?

Doar 20% dintre  
oameni nu simt  

gustul. Toți ceilalți  
pot simți în mod normal 

mirosul și gustul. 
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18
19

20

16 Un vin devine mai bun 
când îmbătrânește?

95% dintre toate vinurile roșii și albe care se 
produc în lume se consumă cel mai bine când 
sunt tinere. Unele dintre aceste vinuri țin câțiva 
ani, dar nu devin neapărat mai bune. Doar 
foarte puține vinuri au nevoie de 5, 10 sau 20 
de ani pentru a-și dezvălui potențialul.

17 Se poate recunoaște calitatea  
unui vin după culoarea lui?
La vinul alb nu, la vinul roșu doar condiționat. 
Vinurile bune Cabernet Sauvignon și Merlot au 
întotdeauna o culoare închisă. În schimb, pentru 
Pinot Noir / Spätburgunder și multe alte vinuri 
roșii, culoarea nu este un indicator al calității. 
Culoarea oferă cel mult indicii cu privire la vârsta 
vinului: vinurile roșii tind spre portocaliu sau 
maroniu odată cu vârsta, iar cele albe spre 
galben-auriu.

Vinul din sticlă magnum  
are gust mai bun?
Nu. El îmbătrânește mai încet în sticlă 
magnum și, de aceea, după câțiva ani este 
mai proaspăt decât același vin dintr-o sticlă 
normală, cu condiția ca dopul de plută să 
fie la fel de bun.

Cum se ține un pahar de vin?
Paharele de vin se prind întotdeauna de picior. Mâna lasă 
urme de transpirație și grăsime pe pahar. Acest lucru este 
inestetic pentru celelalte persoane aflate la masă. Dacă 
prindeți paharul cu toată mâna, este posibil ca vinul să se 
încălzească de la temperatura mâinii.

Vinurile bune se pot  
recunoaște după preț?

Nu există nicio legătură între calitatea vinu-
lui și preț. Vinurile de calitate sunt de cele 
mai multe ori mai scumpe, dar vinurile 
scumpe nu sunt întotdeauna și de calitate. 
Chiar și vinurile de 5 euro pot fi bune, dacă 
sunt cumpărate de la viticultor, însă nu ofe-
ră experiențe durabile. Tot ce costă mai pu-
țin provine de la rampa de resturi. Doar 
sticla, capsula, eticheta, dopul de plută sau 
capacul cu filet costă aproximativ 1 euro. La 
acestea se mai adaugă transportul, interme-
diarul, marja și TVA-ul. Conținutul unei 
sticle de 2,95 euro poate avea o valoare de 
numai 50 de eurocenți. Vinuri care prezintă 
un minim de calitate costă cel puțin 7,90 
euro. Vinurile de calitate superioară sunt 
mai scumpe. Concluzie: vinurile de calitate 
inferioară se pot recunoaște după preț, dar 

cele de calitate superioară nu neapărat.
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